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BERGRESTAURANT
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SPEIS & TRANK

www.strelaalp.com Dezember 2025



Dinformadion wnd Rontall

Gedffnet vom 13. Dezember 2025 bis 29. Marz 2026
Taglich von 9.00 bis 17.00 Uhr
Speisekarte von 11.00 bis 16.00 Uhr

Die Sommersaison 2026 starten wir am
Donnerstag, 14. Mai 2026

Strela Alp Bergrestaurant

Nicole & Team

Strelaalpstrasse 1, 7270 Davos Platz
Tel. +41(0)81 413 56 83
info@strelaalp.com

www.strelaalp.com

@ = Vegetarisch = Vegan

www.strelaalp.com

Crservalionern

AM MITTAG

Reservationen sind fiir spatestens 12.00 Uhr méglich.

Reservationen fiir Gruppen ab 10 Personen sind nur fuir
spatestens 11.30 Uhr méglich.
Ein Menii muss im Voraus definier werden.

AM ABEND

Wir 6ffnen fur Gruppen ab mindestens 15 Personen.
Reservationen sollten mindestens 48 Stunden im Voraus
erfolgen.

Gerne senden wir dir Meniivorschlage auf Anfrage.

Dezember 2025



Salute CHF

Knackiger Blattsalat @@ 9.50

Gemischter Salat @@ 12.50
oder Gemischte Salatschiissel fiir
2 Pers. / 3 Pers. / 4 Pers. 24.00 / 35.00 / 46.00
Wourst-Késesalat ¢ F.6, 18.00

Folgende hausgemachte Dressings stehen zur Auswahl:
Franzssisch () Italienisch ()

Lttt tof ene olotyittle CHF

Alle Plattli mit Huusbrot, Birnenbrot und Butter AH,L

Buindner Salsiz fein geschnitten 14.50
Schweizer Kase geschnitten ¢ (@ 15.50
Buindner Fleisch fein geschnitten 26.50
Alles uf aim Plattli 29.50

Biindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz,

Speck und Schweizer Bergkase

Deklaration Allergene:
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Glutenhaltige Krebstiere Fische

Sojabohnen Milch und
Getreide Laktose
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iisse Senf Schwefeloxide
un Ifide

574/75@ e, 5@/ CHF

gross (4 dl)/ klein (2 dI)

Hausgemachte Btindner Gerstensuppe AGL  14.50 /10.50
Mit Gran Alpin Berg-Gerste, aus Schweizer Bio-Anbau

Rassige Gulaschsuppe A 14.50 /10.50

Tagessuppe A @ Das Personal informiert gerne. 1250 / 8.50

Linseneintopf 1), L, M @@ mit Kartoffeln, Wirsing,
Wurzelgemiise und gerssteten Baumniissen 22.50

Mit Extrawurst (Schweinswiirstli) +2.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.
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Sellerie Sesamsamen Weichtiere




Wlersme 5/7%@ CHF
Alpler-Toast belegt mit Bauernrohschinken,

Bergkase, Zwiebeln, Tomaten A 22.50
Vegi-Toast belegt mit Pesto, Bergkase,

Zwiebeln und Gemiise A Hc @ 20.50
* Alpler Makkaroni A.c

mit Zwiebeln, Speck, Kartoffeln und Apfelmus 22.50
Monsteiner Brauer-Knopfwurst mit Brot und Senf 13.50
Folgende Beilagen stehen zur Auswahl:

Kleine Portion Pommes Frites 750
Résti G 9.50
Blattsalat / Gemischter Salat 6.50 / 9.50
Gemiise 6.50

*Auch vegetarisch erhaltlich @

Deklaration Allergene:
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Werane 5/7%@ CHF
Butterrésti ¢ @ 18.00
Optional mit:

mit gebratenem Speck +2.50
mit Bergkdse ¢ +3.00
mit einem Spiegelei ¢ +2.50
mit Tomaten +2.00
mit Zwiebeln +1.50
mit Gemiise +3.00
Strela Rasti c.c

mit Zwiebeln, Speck, Kase und zwei Spiegeleier 29.00
Paniertes Schnitzel vom Schwein 2.cc 29.70
serviert mit Pommes Frites und Gemuise

Cordon Bleu vom Schwein A.cc 36.50
gefiillt mit Schweizer Bergkase und Bauernrohschinken
serviert mit Gemuise und Pommes Frites

Grosse Portion Pommes Frites (CH-Kartoffeln) @@ 12.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.
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Chicken Nuggets A (5 Stk) mit Pommes Frites 13.00 Wir verwshnen dich am Sonntag von 9.30 bis 11.30 Uhr mit
einem reichhaltigen .Sunntigs-Zmorgd”.

1 Schweins Wurstli mit Pommes Frites 9.50
Kleine Portion Pommes Frites (CH-Kartoffeln) (@@ 7.50 Nur mit Reservation bis Freitag 17.00 Uhr
Makkaroni mit Tomatensauce 4@ 9.50 Zmorga so viel du magst:
Kids Alpler Makkaroni 2.6 13.50 Huusbrot, Sunntigs-Zopf und Gipfeli
Konfitiiren und Davoser Honig
Pasta ohne Sauce A mit Reibkase ¢ @ 750 Kase- und Fleischplatte
Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites A.c.c 16.50 Hausgemachtes Birchermijesli
Eiergerichte
1 Krautertees von Al Canton
1 Kaffee, Schoggi oder Ovomaltine
Fruchtsafte, Strela Quellwasser, 1 Glas Prosecco
Pro Person CHF 38.00
Kinder bis 12 Jahre - CHF 2.50 pro Altersjahr
Deklaration Allergene: Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.
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Getreide Laktose



Elivas Siisses CHF
Apfelchtiechli mit Vanillesauce und Rahm 4.c.c @ 12.50

Hausgemachte Gebrannte Creme mit Schlagrahm cc @ 9.50
Hausgemachte Kuchen nach Tagesangebot @: 750
Betti's Schoggikuchen A cc

Mammialisa’s Riieblikuchen A.c.c.H

Hedy's Friichte/Heidelbeerkuchen A,cc H

Nici's Linzertorte A c G H

+Rahm ¢ +1.50

Deklaration Allergene:
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(Face Kiggeln

Sorbet: Zitrone Rahm Glace (G) : Vanille 6, Schokolade G F,
Kaffee ¢, Erdbeer ¢, Pistazie 6 H, Zimt G, Joghurt ¢

pro Kugel 3.50
+Rahm ¢
%ﬂ& C)wyyﬁ CHF

normal / mini

Coupe Danemark 12.50 / 9.50
Vanille-Rahmglace mit Schokoladensauce und Rahm
Coupe Hot Blue-Berry 12.50 / 9.50

Vanille- und Zimt-Rahmglace mit warmen Heidelbeeren

Sorbet Colonel 10.50
Zitronensorbet mit Wodka

Zwatschge Lisi 10.50
Zimtglace mit warmen Zwetschgen und Schlagrahm

Affogato 8.50
Vanillerahmglace mit Espresso

Coupe Smarties 8.50

Vanille- und Erdbeer-Rahmglace mit Smarties

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.

@« @ @« @~

Sesamsamen Schwefeloxide Weichtiere
und Sulfide

Ol

Sellerie

@
Senf



Debieallon und Jonformeation
Slefereanten ases dor Cogion

Unser Fleisch beziehen wir bei der Metzgerei Spiess und Metzgerei
Stiffler in Davos.

Schweinefleisch: Schweiz

Rindfleisch: Schweiz, Irland

Wildfleisch: Schweiz, Europ. Union, Neuseeland,
Geflugel/Chicken Nuggets: Schweiz, Brasilien*

Wurstwaren & Trockenfleisch: Metzgerei Spiess & Metzgerei Stiffler

*Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

*  Wirkochen ausschliesslich mit Biindner Gerste von Gran Alpin
und Mehl aus der Region.

e Unsere Milchprodukte beziehen wir bei der Molkerei Davos und
unser Eis bei Emmi Frisch-Service AG.

e Unsere Eier beziehen wir bei Thomas Caflisch, Davos Platz.

e Unser Brot beziehen wir bei der Béckerei-Konditorei Weber AG.
e Unsere Weine beziehen wir bei Kaufmann Weine AG und Filios
Weine in Davos, Grendelmeier Weingut in Zizers sowie Von
Salis AG in Landquart und Enoteca by Sam & Valiin

Domat/Ems
e Sussgetranke und Bier werden von Meisser Getréanke AG in
Davos geliefert.

Deklaration Allergene:
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Glutenhaltige Krebstiere Eier Fische Erdniisse Sojabohnen Milch und
Getreide Laktose

= Vegetarisch = Vegan

Soweit méglich nehmen wir Riicksicht auf Unvertraglichkeiten und

Allergien. Als Bergrestaurant kénnen wir jedoch eine
Kontaminierung nie zu 100% ausschliessen.

Passer

Gerne servieren wir Strela Quellwasser zum Wein kostenlos.

Wird ausschliesslich Strela Quellwasser bestellt, verrechnen wir pro
Gast CHF 3.50 und servieren so viel du trinken magst.

Wir verfiigen iiber eine eigene Quelle und sind damit an Kontrollen
gebunden um dir dieses Quellwasser servieren zu kénnen.

Jalilingsarton

Wir akzeptieren Schweizer Franken, Maestro-Karten,
Master Card, Visa und American Express.

Twint-Zahlung ist auch méglich.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.

@ ® @ @ @ O« @

Niisse Sellerie Senf Sesamsamen Schwefeloxide Lupinen Weichtiere
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