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BERGRESTAURANT

Aot 7937

SPEISEKARTE

www.strelaalp.com SOMMER 2026



nformation wnd Rontakl

Croservalionen

Gesffnet vom 14. Mai bis 25. Oktober 2026

An folgenden Tagen von 9.00 bis 18.00 Uhr
Mo - Mi - Do - Fr - Sa - So

Dienstag ist Ruhetag

Warme Speisen servieren wir von 11.00 bis 16.00 Uhr

Am Samstag, 28. November 2026 starten wir in die
Wintersaison 2026/27.

Strela Alp Bergrestaurant

Strelaalpstrasse 1, 7270 Davos Platz
Tel. +41 81 413 56 83

info@strelaalp.com

= Vegetarisch = Vegan

www.strelaalp.com

AM MITTAG

Reservationen sind fur spatestens 12.00 Uhr méglich.

Reservationen fiir Gruppen ab 10 Personen sind nur fiir
spatestens 11.30 Uhr méglich.
Ein Menii muss im Voraus definiert werden.

AM ABEND

Wir 6ffnen fur Gruppen ab mindestens 15 Personen.
Reservationen sollten mindestens 48 Stunden im Voraus
erfolgen.

Gerne senden wir dir Mentivorschlage auf Anfrage.

SOMMER 2026


mailto:info@strelaalp.com

Satute CHF

5%/% CHF

Knackiger Blattsalat @@ 9.50

Gemischter Salat @@ 12.50
oder Gemischte Salatschiissel fiir

2 Pers. / 3 Pers. / 4 Pers. 24.00 / 35.00 / 46.00

Wurst-Kasesalat ¢ Fc) 18.00
Wourst-Kasesalat garniert cFc) 24.00
Gerstensalat 4) @@ 19.50

Mit Gran Alpin Berg-Gerste aus Schweizer Bio-Anbau,
Karotten, Lauch, Stangensellerie,

Cherrytomaten und Apfel

Folgende hausgemachte Dressings stehen zur Auswahl:
Franzasisch (c)) @ Italienisch ()@ @
Hausdressing = Apfel-Curry Dressing (¢)@

Deklar ation Allergen e:

®r @s

Glutenhaltige Krebstiere

=

©c @ @

gross / klein

Hausgemachte Biindner Gerstensuppe AL 14.50 /10.50
Mit Gran Alpin Berg-Gerste aus Schweizer Bio-Anbau

Rassige Gulaschsuppe Al 14.50 /10.50
Tagessuppe A @ Das Personal informiert gerne.  12.50 / 8.50

Extrawurst (Schweinswiirstli) +2.50

M@/m Dokt ithlh CHF

OF

Sojabohnen Milch und
Getreide Laktose

@ ® @ @ @ O @

Nisse

Alle Plattli mit Huusbrot, Birnenbrot und Butter A H.L

Biindner Salsiz fein geschnitten 14.50
Schweizer Kase geschnitten@ 15.50
Biindnerfleisch fein geschnitten 26.50
Alles uf aim Plattli ¢ 29.50

Biindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz,
Speck und Schweizer Kase

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.

Schwefeloxide
und Sulfide

Weichtiere



WWW 5/%%% CHF

Alpler-Toast belegt mit Bauern-Rohschinken,
Bergkase, Zwiebeln, Tomaten A ¢ 22.50

Vegi-Toast belegt mit Pesto, Bergkase,

Zwiebeln und Gemiise A H.c @ 20.50
Schnitzelbrot mit paniertem Schweinsschnitzel, 24.50

Cocktailsauce, Essiggurken und Tomaten Ac,c

Butterrssti c@ 18.00
Optional mit:

mit gebratenem Speck +2.50
mit Bergkase G +3.00
mit einem Spiegelei ¢ +2.50
mit Tomaten +2.00
mit Zwiebeln +1.50
mit Gemiise +3.00

Strela R&sti 6
mit Zwiebeln, Speck, Kase und zwei Spiegel eier 29.00

Deklar ation Allergen e:

®r @s

Glutenhaltige Krebstiere
Getreide Laktose

Sojabohnen Milch und

WWW 5/%%/@ CHF

©@c @ ®: @ ® @ ® @ @ @ @~
Eier Fische Erd) isse Sellerie Senf Sesamsamen Lupinen

gross / klein

Hausgemachte Spinat-Pizokel @ 23.50 / 20.50
mit Fruhlingszwiebeln, Cherrytomaten

und Monsteiner Brauerkase 4 c ¢

Makkaroni mit hausgemachter Tomatensauce A@ 19.50
Monsteiner Brauer-Knopfwurst mit Brot und Senf 13.50
Folgende Beilagen stehen zur Auswahl:

Kleine Portion Pommes Frites (CH-Kartoffeln) 750
Résti G 9.50
Blattsalat / Gemischter Sal at 6.50 / 9.50
Gemiise 6.50
Paniertes Schnitzel vom Schwein A cc 29.50

serviert mit Pommes Frites (CH-Kartoffeln) und Gemiise

Cordon Bleu vom Schwein Acc 36.50
gefilllt mit Schweizer Bergkase und Bauern-Rohschinken
serviert mit Gemiise und Pommes Frites (CH-Kartoffeln)

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt

@~
Weichtiere

Schwefeloxide

und Sulfide



Rlncderderite CHF 5;%/;2«?%’ZW"

Chicken Nuggets A (5 Stk) mit Pommes Frites 13.00 Wir verwshnen dich am Sonntag von 9.30 bis 11.30 Uhr mit
einem reichhaltigen ,Sunntigs-Zmorga”.

1 Schweins-Wiirstli mit Pommes Frites 9.50

Kleine Portion Pommes Frites (CH-Kartoffeln) @@ 7.50 Nur mit Reservation bis Freitag 17.00 Uhr

Grosse Portion Pommes Frites (CH-Kartoffeln) 12.50 Zmorgé so viel du magst:

Makkaroni mit Tomatensauce A@ 9.50 Huusbrot, Sunntigs-Zopf und Gipfeli
Konfitiiren und Davoser Honig

Pasta ohne Sauce A mit Reibkase ¢ @ 7.50 Kase- und Fleischplatte

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites A cc 16.50 Hausgemachtes Birchermiesli

Eiergerichte
1 Kr&utertee von Al Canton

% W CHF 1 Kaffee, Schoggi oder Ovomaltine

Fruchtsafte, Strela Quellwasser, 1 Glas Prosecco

Nur bei schlechtem Wetter & auf Vorbestellung

Pro Person CHF 38.00
(ab 2 Personen)

Kinder bis 12 Jahre - CHF 2.50 pro Altersjahr
Kasefondue - Hausmischung der Molkerei Davos Ac

mit Brot, Birnen- /Apfelschnitzen, Cornichons und
Silberzwiebeln
pro Person 32.50

Deklar ation Allergen e: Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.

@ @ ©c @ ®: @ ® @+ O @ @« @ ©v @

Glutenhaltige Krebstiere Sojabohnen Milch und Nusse
Getreide Laktose und Sulfide

Schwefeloxide Weichtiere



Elivus Siisses CHF (Face Coupe CHF

Apfelchiiechli mit Vanillesauce und Rahm A c,c @ 12.50 .
normal / mini

Coupe Dénemark 12.50 / 9.50
Vanilleglace mit Schokoladensauce und Rahm

Hausgemachte Kuchen nach Tagesangebot @: 750 Coupe Hot Blue-Berry 12.50 / 9.50

Betti's Schoggikuchen 2 cc Vanille- und Zimtglace mit warmen Heidelbeeren

Mammalisa’s Rueblikuchen AccH und Rahm

Hedy's Friichte/Heidelbeerkuchen AccH Coupe Strela Alp 12.50 /950

Nici's Linzertorte Ac G 1 Vanille-, Pistazien- und Schokoladenglace

mit warmen Heidelbeeren und Rahm

+ Rahm ¢ +1.50 Sorbet Colonel 10.50
Zitronensorbet mit Wodka
Zwatschge Lisi 10.50

W %‘ CHE Zimtglace mit warmen Zwetschgen und Rahm
% Eiskaffee 13.50

Kaffeeglace mit Kaffee und Rahm

Sorbet: Zitrone Rahm Glace @) : Vanillec, Schokolade cF, Affogato 8.50

Kaffee ¢, Erdbeer ¢, PistaziecH, Zimt ¢, Joghurt ¢ Vanilleglace mit Espresso

pro Kugel 350 Coupe Smarties 8.50
Vanille- und Erdbeerglace mit Smarties und Rahm

+ Rahm 6 +1.50

Deklar ation Allergen e: Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt

@ @ @ @ @ @ ® @ ® @ @ @ O @

Fische Sojabohnen Milch und Nisse Sellerie Schwefeloxide

Gutenhaltige Krebstiere
Getreide Laktose und Sulfide

Weichtiere


https://www.bettybossi.ch/BinaryContent/UploadedFiles/J8dnR1tTt4JnfwIeZrZskg==2015052115402983.ADBB_DeLe150504_0052a.pdf

Unser Fleisch beziehen wirbeider Metzgerei Merat und Metzgerei
Stiffler in Davos.

Schweiz
Schweiz, Irland

Schweinefleisch:
Rindfleisch:
Wildfleisch: Schweiz, Europ. Union, Neuseeland,
Geflugel/Chicken Nuggets: Schweiz, Polen*

Wurstwaren & Trockenfleisch: Metzgerei Merat & Metzgerei Stiffler

*Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

e Wirkochen ausschliesslichmit Biindner Gerstevon Gran Alpin
und Mehl aus der Region.

e Unsere Milchprodukte beziehen wir bei derMolkerei Davos und
unser Eis bei Emmi Frisch-Service AG.

o  Unsere Eier beziehen wir bei Thomas Caflisch, Davos Platz.

e Unser Brot beziehen wir bei der Bé ckerei-Konditorei Weber AG.

e Unsere Weine beziehen wir bei Kaufmann Weine AG und Filios
WeineinDavos, Grendelmeier Weingut in Zizers sowie Von
Salis AG in Landquart und Enoteca by Sam & Valiin
Domat/Ems

e  Sussgetranke und Bier werdenvon Meisser Getranke AG in
Davos geliefert.

Deklar ation Allergen e:

@ @ ©c @ ® @ ®

Glutenhaltige Krebstiere Sojabohnen Milch und
Getreide Laktose

= '@je’rq risch

@ Vegan

Soweit méglich nehmen wir Ruicksicht auf Unvertraglichkeiten und
Allergien. Als Bergrestaurant kénnen wir jedoch eine
Kontaminierung nie zu 100% ausschliessen.

Yesser

Gerne servieren wir Strela Quellwasser zum Wein kostenlos.
Wird ausschliesslich Strela Quellwasser bestellt, verrechnen wir pro
Gast CHF 3.50 und servieren soviel du trinken magst.

Wir verfugen tiber eine eigene Quelle und sind damit an Kontrollen
gebunden um dir das beste Quellwasser servieren zu kénnen.

Laliluregsent?

Wir akzeptieren Schweizer Franken, Maestro-Karten,

Master Card, Visa und American Express.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.

® & @ O« @

Schwefeloxide
und Sulfide

OIING!
e Sellerie

Weichtiere



